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Ergdnzung
der VZHH:
1: Farbstoff

Oko-Zertifizierung vorhanden:

Ja, giiltig von 01.09.2017 bis 31.01.2019

Priifung am 27.07.2017

Oko-Kontrollstelle DE-OK0O-007

Zertifizierung fiir:

,Bio-Meniis gemaf aktuellem Speiseplan®

Beurteilung im Juli 2018:

© unklare Bioauslobung und Kennzeichnung trigt zur Tduschung bei
Zu wenig Konkretisierung, z.B. bei den Beilagen und Desserts. Gelten die Bio-Tage
fir alle Meniikomponenten? Welche Gerichte sind an den anderen drei Tagen, die

keine ausschlieBlichen Bio-Tage sein sollen, tatsachlich Bio?

@Auslobung »Frische Zubereitung* unklar

Laut Homepage, werden ,,Zutaten vom Dessert {iber den Salat bis zu den
Warmspeisen frisch zubereitet.“ In dem Kartoffelpiiree ist ein Farbstoff (rot markiert)

enthalten, frische Zubereitung daher sehr fragwiirdig.

Geforderte Konsequenzen aus
Sicht der Verbraucherzentrale:

© Konkretisierung der Biokennzeichnung in der Speisekarte

(] Wahrheitsgemdfe Auslobung der Zusatzstoffe




