BIO-ESSEN FUR KITAS: BEWERTUNG DER CATERER Harbugg

Rebional GmbH
Gerhard-Kienle-Weg 4
58313 Herdecke

www.rebional.de
Bewertung: ® ®
Bio-Aus[obung auf der Wirvon Rebional sind Spezialisten in Bezug auf Bio-Gastronomie in Gemeinschaftsverpflegungen. Ob Menschen in Betrieben,
Int m t it ( lb Gesundheits- und Pflegeinstitutionen oder Bildungseinrichtungen regelmarkig und gemeinsam essen: Wir michten, dass jedes Essen
ernetseite (ge schmeckt — am liebsten in 100 % Bio-Qualitat!
markiert):
Ehrliche Kiiche mit regionalen Produkten: Erzeuger und Lieferanten aus der Umgebung garantieren unsere regionale Frische,
ganzim Sinne der Nachhaltigkeit — auch in Bio-Qualitdt und ganz ohne Zusatzstoffe. Muss es tiefgekihlte Erdbeeren vom anderen
Ende der Welt geben, nur weil sie zur der Zeit bei uns nicht wachsen? Wir meinen: Mein.

H elenrtenscnul des Johanneumss ¥ ")
Bio-Auslobung auf der \ p oy \
Spe|sekarte (Schu[e) Boz-Ldgo o) entspred : Oualitatsstandard far die-Schulyerpflegung™

. " ? der Deutsehen Gesel s ‘?nﬁhrung e. V. (DGE) zertifiziert
(gelb markiert): s, % ] _ - o1y,
26 Woche Gesund und Lecker Pasta Asciutta ‘ e Mixed dir deinen
Nahrung fiir die Konzentration Fitnesssalat selbst
Eierpfannkuchen A,C, G mit [ Spirelli“© mit | Mahrensalat
Mont. hausgemaf:htem Apfelmus Bolognese Sauce ' Vollkorn-Getreidesalat
gt oder Zimt & Zucker oder Eisbergsalat, Tomatenwirfel, Paprikawiirfel,
25.06.2018 . -
- Schnittlauchsauce Gurkenwiirfel,
71 Birne £ Cocktail Dressing “** % oder Vinaigrette
Hot Dog" aus dem Meer (Seelachsstick’s A,C,D)
mit Makkaroni *° mit Rotkrautsalat
= Tomaten, Gewurzgurken, Rostzwiebeln Kasesauce % oder Eisbergsalat, Tomatenwirfel, Paprikawirfel,
Hcretag d Jad Gurkenwiirfel
26.06.2018 und Remoulade Tomatensauce urkenwirfel,
e . Krauterdressing mit Schmand oder Vinaigrette
Quarkspeise G
Ofenkartoffeln mit Farfalle®* :
B Sour Creme G und Beilagensalat od. Penne *< ) Weikohlsalat
Mittwoch Vom Buffet e — Eisbergsalat, Tomatenwarfel, Paprikawurfel,
27.06.2018 Oder Gurkenwirfel,
Cocktail -Dressing &4 131 oder Vinaigrette
Schokoladenpudding A,G Krautersauce = 2 :
Gefligelburger zum Penne ““od. :
nselbst belegen” Makkaroni ~© mit Eusbergsal_atj
Donnerstag | 1omaten, Gewirzgurken, Rastzwiebeln, Salat Kasesauce *3€ _ Tomatenwirfel,
28.06.2018 v GO T mEERE D Paprikawurfel, Gurkenwirfel,
§ . ’ Cocktail Dressing &4
Rote Griitze mit Vanillesauce ©
Kartoffelsuppe Spirelli ¢
) mit Sellerie, Karotten, Lauch und Wiener od. Penne ¢ ) Salat desTages
Freitag dazu Vollkornbrot A,C mit Paprikasauce Eisbergsalat, Tomatenwgrfel, Paprikawdrfel,
29.06.2018 oder Kisesauce 156 Gurkenwirfel,
| Cocktail Dressing =**** oder Vinaigrette
Apfel | |
ZUSATZSTOTTET I KonservierUnasstormen, 2 Antoxaaanons mitel, 3 SuBOngsmittel, & PROSphat, 5 Farbstolt, 6 geschwerelt, 7 T poReElSalZ,
8 Geschmacksverstarker
Allergene: Aa Weizen, Ab Rogagen, Ac Gerste, Ad Hafer, Ae Dinkel, Af Kamut, B Krebstiere, C Ei, D Fische, E Erdnisse, F Soja,
G Milch/-produkte, Ha Mandel, Hb Haselnuss, He Walnuss, Hd Cashew-Nuss, He Pecannuss, Hf Paranuss, Hg Pistazie, Hh
Macadamia- oder Queenslandnuss, I Sellerie, I Senf, K Sesam, L Schwefeldioxd und Sulfit, M Lupine, N Weichtiere
* enthaltene Allergene sind unserem Aushang zur Allergenkennzeichnung zu entnehmen
Wir verwenden ausschlieBlich Kartoffeln, Nudel und Reis aus kontrolliert-biologischem Anbau DE-OK0-003.
Legende: ‘ = Vegetarisch v = Gefligel i = Fisch ” = Rind
Oko-Zertifizierung vorhanden: Ja, giiltig von 09.01.2018 bis 31.01.2019
Priifung am 23.05.2017 Oko-Kontrollstelle DE-OKO-003
ege o oe . “
Zertifizierung fiir: »Speisekomponenten

Beurteilung am 10.07.18: © unklare Bio- Auslobung trigt zur Tduschung bei

Statt ,,am liebsten in 100% Bio-Qualitat“: nur Kartoffeln, Reis, Nudeln.

@® ralsche Auslobung bei Zusatzstoffen und unvollstandige
Zusatzstoffkennzeichnung

Statt ,,ganz ohne Zusatzstoffe“: mit Konservierungsstoff, Farbstoff und
,»11“ (nicht ausgezeichnet in der Karte) (rot markiert)

© Keine Reaktion auf zwei Anfragen, Speiseplansuche durch VZ war
erforderlich

O Tatsiichlichen Bio- Anteil erhdhen oder Werbung an Realitiit anpassen

Geforderte Konsequenzen aus

Sicht der Verbraucherzentrale:
() Wahrheitsgeméaf3e Auslobung der Zusatzstoffe und vollstindige

Hinweise iiber Zusatzstoffe

© Kommunikation bei Anfragen verbessern

Aktueller Hinweis: Der Caterer Rebional hat uns am 4.9. bei einem personlichen Austausch in der
Verbraucherzentrale mitgeteilt, dass diverse Verbesserungen (z.B. transparentere Biohinweise, korrekte
Zusatzstoffdeklaration oder Erkennbarkeit des prozentualen Bio- Anteils) umgesetzt wurden. Wir wiirden nun
eine deutlich bessere Bewertung vornehmen, zumal sich dieser Caterer mit viel Herzblut fiir Bio einsetzt©©®©.



