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Sehr geehrte Frau , 

wir haben aus VeröƯentlichungen entnommen, dass zukünftig bestimmte Sorten der Ritter Sport 
Schokoladentafeln nur 75 Gramm schwer sein werden. Wir haben folgende Fragen dazu: 

 Wann werden die 75-Gramm-Tafeln in den Verkehr gebracht? 

Die Edelkakao Klasse mit den drei Sorten „Die Vollmundige“ (55%), „Die Aromatische“ (74%) 
und „Die Intensive“ (81%) ist seit Ende April im Handel erhältlich. 

 Warum wurde die Füllmenge von 100 auf 75 Gramm, beispielsweise bei den Sorten mit 
81 % und 74 % Kakao der Kakaoklasse, reduziert?  

Mit der Edelkakao Klasse haben wir eine für Ritter Sport vollkommen neue Produktgruppe mit 
neuen Rezepturen sowie einem neuen Tafelformat entwickelt. Es wurde kein bestehendes 
Produkt (z. B. die bisherige Ritter Sport Kakaoklasse) in Rezeptur und Format angepasst oder 
verändert.  

 Wie hoch ist der Anteil an Kakao aus eigenem Anbau bei den neuen Tafeln? 

In jeder Tafel unserer neuen Edelkakao Klasse kommt Kakao von unserer eigenen Plantage zum 
Einsatz. Bei der Sorte „55 % – Die Vollmundige” setzen wir für die Kakaomasse ausschließlich 
Edelkakao von unserer eigenen Plantage El Cacao ein. Bei den Sorten „74 % – Die 
Aromatische”„81 % – Die Intensive” wird zusätzlich zur Kakaomasse aus Edelkakao von unserer 
eigenen Plantage El Cacao auch Kakaomasse aus peruanischem Edelkakao eingesetzt. 

 Wie werden die Verbraucherinnen und Verbraucher auf die Füllmengenreduzierung 
hingewiesen? 

Da es sich bei der Edelkakao Klasse um eine vollkommen neue Produktgruppe handelt kann hier 
nicht von einer Füllmengenreduzierung gesprochen werden, auf die die Verbraucher 
hingewiesen werden müssten. Auf der Verpackung verweisen wir zudem 3x auf das Gewicht von 
75 g. Wir weisen auch auf sämtlichen Kanälen (POS, Social Media, Presse etc.), nicht nur über 
die Verpackung selbst, ganz oƯen und direkt auf die Grammatur in Höhe von 75 g hin.  

 Warum haben Sie die Quadratgröße der Tafeln nicht reduziert, wie Sie es beispielsweise 
bei Ihren Bio-Sorten vor einigen Jahren gemacht haben? Dann wäre die unterschiedliche 
Füllmenge für Verbraucherinnen und Verbraucher sichtbar und eine Irreführung wäre 
ausgeschlossen. So werden viele Verbraucherinnen und Verbraucher vermutlich 
annehmen, dass 100 Gramm Schokolade in einer Tafel sind. 

Bei der Entwicklung der neuen Edelkakao Klasse stand das Genusserlebnis für unsere 
Verbraucherinnen und Verbraucher im Mittelpunkt.  

Ausführliche Marktforschungen haben gezeigt, dass die dünnere Tafel und die neue 
Stückchengröße von den deutschen Verbrauchern bevorzugt werden.  

Wie im direkten Marktumfeld zu beobachten ist, sind sämtliche Schokoladentafeln mit hohem 
Kakaoanteil allesamt dünn. Hätten wir die Quadratgröße der Tafeln bei 75 g deutlich reduziert, 
wären die Tafeln wieder dicker geworden. Bei einer Grammatur von 100g wäre die Tafel dagegen  



 
 

sehr groß und vor allem wäre der Preispunkt so hoch, dass wir davon ausgehen mussten, dass 
sie von unseren Verbraucherinnen und Verbrauchern nicht angenommen werden. Zumal eine 
Produktentwicklung über viele Monate hinweg erfolgt und wir noch von einem gänzlich anderen 
RohstoƯpreis ausgegangen sind.  

Wir weisen auf der Vorderseite der Verpackung zweimal auf die Grammatur in Höhe von 75 g hin, 
zusätzlich noch einmal auf der Rückseite. Ein NEU-Störer auf der Vorderseite macht deutlich, 
dass es sich um ein neues Produkt handelt.  

 Der Kakao aus Nicaragua (eigener Anbau) soll nachhaltig angebaut sein. Gibt es 
unabhängige Kontrollen zur Nachhaltigkeit beim Anbau? Erfüllt der Anbau die Kriterien 
für unabhängige Nachhaltigkeitslabel? 

Unsere Kakao Farm El Cacao ist nach dem Rainforest Alliance Cocoa Standard zertifiziert und 
unterliegt daher auch regelmäßigen Kontrollen/Audits. Auch für unseren Eigenanbau gilt die 
Zertifizierung als Mindestanforderung. Unsere eigenen Anforderungen an eine integrierte und 
verantwortungsvolle Landwirtschaft, gehen darüber hinaus. So lassen wir beispielsweise durch 
wiederkehrende Biodiversitäts-Studien die Entwicklung unserer Farm hinsichtlich Fauna und 
Flora seit Jahren prüfen und können eine Verbesserung der Bodenqualitäten sowie eine 
Verbesserung von Fauna und Flora feststellen. Auch ist El Cacao vom Gold Standard als 
Klimaschutzprojekt zertifiziert.  

 Beim Kakao aus Nicaragua (eigener Anbau) werden auf hohe soziale Standards 
hingewiesen (Eine Klasse für sich - RITTER SPORT Blog). Erfüllen diese Standards z.B. die 
Vorgaben des Fairtrade-Siegels? 

Die Vorgaben an Sozialstandards für unsere eigene Farm richten sich an unseren 
Unternehmensstandards aus, dazu zählen u.a. eine angemessene Bezahlung unserer 
Mitarbeitenden, Krankenversicherung und eine Gesundheitsversorgung als auch 
Weiterbildungsangebote.  
Eine Zertifizierung nach Fairtrade ist nicht möglich, da es sich um unsere Farm und damit Ritter 
Angestellte handelt.  
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